Hotel Melilla Puerto
Aﬁilim‘ed by Melid

Menu Congreso
SEIEM
11.09.2025

Surtido de ibéricos
Tabla de quesos

Surtido de croquetas

Bocados de huevos rotos con jamén
Caneldn de calabacin relleno de pisto de setas y ventresca

Solomillo Ibérico envuelto en bacdén a la pimienta
o
Lubina con salsa de puerros y azafran

Coulant de chocolate con helado

Agua Mineral, Cervezas Cruzcampo, Refrescos marca coca-cola, Vino Blanco Etcétera verdejo D.O.
Rueda, Vino Tinto Valdubon D.O. Ribera del Duero, Sidra o Cava

Dj para baile después de la cena
1 Copa

El menu incluye alternativas adaptadas a las necesidades y preferias especificas de los asistentes.
(menu celiaco, vegetariano, vegano...)

PVP 60,00€



